
Arabian Afternoon Tea ｰWinter ｰ 4,400

[Set Menu] Falafel Roll Sandwich
660ファラフェル・ロールサンド

アラブの国を旅すれば、歓迎のお茶やコーヒーと、ナッツや果実を使った菓子が迎えてくれます。
CARVAAN TOKYOでしか味わえない異国のティータイムをお愉しみください。

For additional order with Afternoon tea plate. 
Arabian roll sandwich with falafel and hummus made from chickpeas and herbs and salad. 

時季により内容は変更になる可能性がございます。食器は変更になることがございます。

アフタヌーンティー・プレートをお召し上がりの場合、追加でご注文頂けます。
ひよこ豆と香草で作るファラフェルとフムス、サラダを包んだアラビアのロールサンドイッチ。

  
14:30-16:30 (L.O.15:30)11:00-15:30 (L.O.14:30) 土日祝平日

アラビアン・アフタヌーンティー冬

コーヒーまたは紅茶がつきます  With co�ee and tea

HOT ICEコーヒー、ハイビスカスティー、ダージリンティー、レモンマートルティー
Co�ee, Hibiscus Tea, Darjeeling Tea, Lemon Myrtle Tea

コーヒー、ハイビスカスティー
Co�ee, Hibiscus Tea

写真はイメージです

CARVAAN
TOKYO
ご予約限定

グリューワインのジュレ Glühwein Jelly　（お酒を使用しています）

花蜜とピスタチオのバクラヴァ Pistachio Baklava

ハルワティルジビン Halaweｔ el  Jibn

スパイスナッツ（ハリッサ） Harissa Nuts

古代小麦と果実の焼菓子<エーゲ海のフィグ> Ancient Mesopotamian wheat and Fig pastry　（はちみつを使用しています）

ケールとナッツのサラダ インカベリーとざくろのドレッシング Kale and Nut Salad with Inca Berry & Pomegranate dressing

いちじくとブルーベリー、ざくろのチーズケーキ Fig,Blueberry and Pomeganate Cheese Cake

洋梨と花蜜キャラメルのケーキ Andalusian Pear & Hanamitsu Caramel Cake　（お酒を使用しています）

季節のジェラート Sesasonal Gelato ＊季節のジェラートについては、スタッフへお尋ねください。

アラビアン・スパイスナッツ・パイ Arabian Spice Nuts Pie




デザート

食器は変更になることがございます。

Baked Apple Parfait 2,310

焼きりんごのパフェ

�e winter season is upon us when you start seeing baked apples on the streets.
A winter parfait with baked apple gelato, which is just like a “Baked Apple,” and Hanamitsu vanilla gelato.

Enjoy with baked apple with a hint of spice, Hanamitsu caramel sauce and cream, white chocolate crunch, and fruity apple jelly.
Decorated on the top with Cotton candy snow piles,bright red berry and apple wreaths.

焼きりんごそのままのベイクド・アップルジェラートに、花蜜バニラのジェラート、

仄かにスパイス香る焼きりんご、花蜜キャラメルのソース&クリーム、ホワイトチョコのクランチ、

フルーティなりんごのジュレを重ねたりんごを味わう冬のパフェ。

コットンキャンディの雪山に、真っ赤なベリーとりんごのリースを飾り付け。ワクワクするようなウインター・シーズンの到来です。



 
季節限定  デザート

食器は変更になることがございます。

Granny Smith Baked Apple 1,100

グラニースミスのベイクド・アップル

A sweet and sour green apple 'Granny Smith' �lled with nuts, raisins, crumble, 
and Ugandan vanilla custard cream, baked hot, topped with milk gelato and caramel sauce made from �ower nectar.

甘酸っぱい青リンゴ‘グラニースミス’に、ナッツやレーズン、クランブル、

ウガンダバニラのカスタードクリームを詰め込んで焼き上げるアツアツのベイクド・アップルに、

冷たい花の蜜のジェラートとキャラメルソースを垂らして仕上げます。

1868年にオーストラリアのりんご農家マリア・アン・スミスおばあちゃんが種を蒔いたりんごが

偶発実生となりできた’グラニースミス・アップル‘。 その特徴的な酸味と味は、焼きりんごに最適。

そして黄緑色の小さく愛らしいりんごは、ビートルズのアップル・レコードのロゴにも採用され、アートの世界でも脚光を浴びたのです。



濃厚なクリームチーズと
黒糖のような上品な甘さのエジプシャン・デーツを合わせて
焼き上げたチーズケーキに食感の良いカダイフをトッピング。

Arabian Cheese Cake

Cheese cake baked with rich cream cheese 
and elegant sweet Egyptian dates. 
Topped with Kadaif.

アラビアン・チーズケーキ 880

Ghazal Beirut
ガザル・ベイルート

990

レバノン山脈に降り積もる白い雪をジェラートとアラブの綿菓子
‘ガザル・エルバネ’で表現したベイルート発祥のデザート。

An ice cream dessert from Beirut that expresses white snow falling in the Lebanon Mountains
with gelato and Arabian cotton candy ‘Ghazal el Banat’.


デザート

990

カダイフ生地でチーズを包んだこのお菓子は
千夜一夜物語にも登場します。

Kanafeh

�is sweet, which is made by wrapping cheese 
in Kadaif dough, is also used in the story of 
�ousand and One Nights.

クナーファ




デザート

Gelato
ジェラート

550

770

660

 Milk Gelato

 Pistachio Gelato

Seasonal Gelato

花蜜ミルク

ピスタチオ

季節のジェラート

made from palm necter and milk.

Very richer taste than expected.

made of seasonal fruits.

椰子の花の蕾から集めた蜜のジェラート。

驚くほど濃厚なピスタチオの味と香り。

世界のフルーツやナッツで作る限定のジェラート。 

スタッフへお尋ねください。

薄いフィロ生地にを重ねてピスタチオを挟み、焼き上げてから、
熱々のところに椰子の花の蜜をかけたトルコ菓子。　

Baklava

Turkish confectionery made by layering thin �lo dough,
 sandwiching pistachios, baked, and hot palm nectar

バクラヴァ 4401ピース


